
FORMATO DA  500  GR  -  €  10 ,00
(PREZZO AL  KG :  €  20 /KG)

PRODOTTI PASQUALI

PASTIERA  NAPOLETANA R IV IS ITATA  IN  CH IAVE  TULARÙ ,  CON
FARINE  D I  GRANI  ANT ICH I ,  I L  NOSTRO ORZO COTTO ,  UOVA
FRESCHE ,  ZUCCHERO D I  CANNA INTEGRALE ,  BURRO E  R ICOTTA D I
PECORA .  S I  PUÒ AVERE  NELLE  DUE  VARIANT I ,  CON  CANDIT I
D 'ARANCIO  O  C IOCCOLATO FONDENTE .

PASTIERA NAPOLETANA

PIZZA  AL  FORMAGGIO ,  T IP ICA  DELL ’UMBRIA   MA MOLTO
UTIL IZZATA ANCHE  NEL  LAZ IO  PER  LA  COLAZ IONE  D I  PASQUA
SALATA .  LA  VERS IONE  D I  TULARÙ È  CON PASTA MADRE ,  UOVA
FRESCHE  E  SOLO  PECORINO  STAGIONATO .  

PIZZA AL FORMAGGIO

FORMATO DA  500  GR  -  €  8 ,50
 (PREZZO AL  KG :  €  17 /KG)

LA  COLOMBA D I  TULARÙ CON FAR INA  D I  GRANI  ANT ICH I ,  PASTA
MADRE ,  UOVA FRESCHE ,  BURRO E  GLASSATURA ALLE  MANDORLE ,
OPPURE  NELLA  VERS IONE  C IOCCOLATO ,  CON GLASSATURA D I
C IOCCOLATO FONDENTE

COLOMBA

FORMATO DA  500  GR  -  €  15 ,00
 (PREZZO AL  KG :  €  30 /KG)

I L  CLASS ICO  PRODOTTO D I  TULARÙ ,  CHE  NELLA  TRADIZ IONE
NAPOLETANA NASCE  COME TARALLO .  CON STRUTTO ,  PEPE
MANDORLE .

PACCHETTO DA  300  GR  -  €  5 ,00

TRECCE MANDORLE E PEPE
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